
Table Saint Charles

Entrées Gourmandes 
Parce que la première impression compte toujours.

Grignotages à partager 
Parce que le bonheur, ça commence souvent par une petite bouchée... ou quatre !

Accras de morue (4 pièces)................6 €
Une bouchée croustillante qui vous emmène directement sous les cocotiers.

Tapas pour 2 (6 pièces)......................14 €
Accras, velouté, cromesquis de banane, tartare de poisson, légumes, rillettes de poisson

Tartare de thon frais..................16 € (plat 26 €)
Mariné au citron vert et gingembre, fumé sous cloche

Kassav façon tacos aux saveurs locales (8 pièces).........16 €

Velouté onctueux de Giraumon, parfumé aux épices créoles.......9 €

Tataki de poisson................16 € (plat 26 €)

Du poisson juste saisi, issu de la pêche locale

Foie gras mi- cuit au rhum vieux............22 €
Du fait maison: l’élégance et le fondant dans chaque bouchée.

Fraicheur des îles aux crevettes..............................14 € 
Christophine, papaye, concombre, crevettes et pickels oignon rouge,

sublimés d’une vinaigrette aillée au gingembre et passion

Menu enfant 25 euros
plat/dessert/jus de fruit

Nous sommes ouvert, tous les soirs de 18h30 à 22h et les midis, du Mercredi au Dimanche, à partir de 12h
Contactez- nous au 0590 32 20 34 / 0690 41 28 74 ou par mail à contact@habitation-saint-charles.com

Viande de Boeuf Origine France. En cas d’allergie, nous vous transmettrons le tableau des allergènes



Nous sommes ouvert, tous les soirs de 18h30 à 22h et les midis, du Mercredi au Dimanche, à partir de 12h
Contactez- nous au 0590 32 20 34 / 0690 41 28 74 ou par mail à contact@habitation-saint-charles.com

Table Saint Charles
Plats Signature 

Parce qu’après, c’est le silence gourmand.
Filet de poisson frais, sublimé par notre sauce signature...........26 € 

Magret de canard rôti, ..............26 € 
Laqué au miel et ananas 

Entrecôte grillée VBF, sauce au poivre de Sichuan et rhum vieux.....29 € 
Cuite selon vos préférences ! 

Filet de saumon mi-cuit..................26 € 

Risotto Marin............24 € 
Au lait de coco, légumes pays, agrémenté de crevettes ou de lambi

Desserts Douceurs 
Le meilleur pour la fin (mais vous le saviez déjà).

Duo mousse au chocolat & crème brûlée.........13 € 
Quand le chocolat rencontre la crème pour une valse sucrée

 
Coulant au chocolat et sa glace ...........12 € 

Ce moment où le cœur fondant vous rappelle pourquoi vous aimez les desserts

 Méli-mélo de fruits............9 € 
Une farandole de fraîcheur pour clore en légèreté 

Blanc - manger coco..........12 € 
L’indémodable qui ne déçoit jamais 

Flan au coco Caramélisé...........12€ 
Dessert signature de la Table Saint Charles 

Café ou Thé gourmand..........14 € Rhum vieux....16 € 
Un trio de mignardises pour accompagner votre café

Dahl de lentilles et légumes mijotés façon colombo............22 €
Accompagné de ses Naans maison

Salade Habitation..............22 €
La salade du chef, terre ou mer, votre choix, notre fraîcheur !

Nos accompagnements,
Frites, riz du jour, gratins de légumes pays, assortiment de légumes, purées,

Vous vous en doutez tout est maison !

Roulé à la praline, glace noisette et ses copeaux de chocolat.....14€
Viande de Boeuf Origine France. En cas d’allergie, nous vous transmettrons le tableau des allergènes


